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Výroba a dodávky směsí, zlepšujících přípravků
do pečiva a technologické poradenství

Obchodní oddělení, marketing, Bc.Milada Davidová,  tel.: 387 002 913, 777 663 635 fax.: 387 002 927
Alimpek spol s. r. o., U Sirkárny 582,  370 04 České Budějovice.

V Českých Budějovicích, dne 29.03. 2012

ÚPRAVA CEN BEZLEPKOVÝCH SMĚSÍ PROCELIA

PLATNÁ OD 01.04. 2012

BEZLEPKOVÉ SMĚSI:
Směsi řady Procelia jsou vyrobeny s ohledem na zdravou výživu limitovanou bezlepkovými surovinami,
s přihlédnutím k intoleranci na mléko, vejce a řepný cukr. Neobsahují suroviny pocházející z GMO.
Nepřítomnost lepku je pravidelně kontrolována akreditovanou laboratoří a odpovídá platným normám.
Směsi jsou určeny pro použití při klasickém pečení nebo v automatických domácích pekárnách.

PROCELIA PERNÍK 0,5 kg
Balení 0,5 kg, min. trv. 6 měs. Procelia Perník je směs s velmi nízkým obsahem lepku. Po snadném
upečení v různých tvarových variantách např. jako řezy, bábovka či muffinka – jako svačina do školy nebo do
práce. Směs neobsahuje droždí, vejce ani mléko. Balení 10 x 0,5kg = 5kg/1 karton.
Cena: MOC 55,- Kč/0,5 Kg incl. DPH, cena pro prodejce 72,- Kč/Kg bez DPH,
balení 0,5 kg za 36,- Kč bez DPH

PROCELIA UNIVERZÁLNÍ SMĚS
Balení 1 kg,  min. trv. 9 měs.  Směs z kukuřičného škrobu, sójové mouky a dalších surovin, určená k
výrobě bezlepkového slaného i sladkého pečiva, a to jak v automatické domácí pekárně, tak v troubě. Směs je
vhodná na přípravu veček, bílého chleba, pizzy. Hodí se také k výrobě noků (halušek, špeclí) a knedlíků i jako
zavářka do polévky – není třeba přidávat vejce. S přidáním cukru podle chuti a požadovaného výrobku, je
ideální na pečení sladkého pečiva například bábovek, mazanců, vánoček, ovocných chlebíčků, závinů,
lineckého pečiva, drobného sladkého vánočního pečiva a perníků. Směs neobsahuje droždí, vejce ani mléko.
Balení 10 x 1 kg = 10 kg/karton.
Cena: MOC 79,- Kč/Kg incl. DPH, cena pro prodejce 51,- Kč/Kg bez DPH

PROCELIA CHLEBOVÁ SMĚS
Balení 1 kg, min. trv. 9 měs.  Sypká bezlepková směs k výrobě obdoby klasického chleba s obsahem
kukuřičného škrobu, sójové mouky a dalších surovin. Chutí připomíná pšeničnožitné chleby. Má jemné
kmínové aroma. Neobsahuje droždí, vejce a mléko. Směs obdržela ocenění Zlatá Salima 2004.
Balení 10 x 1 kg = 10 kg/karton.
Cena: MOC 75,- Kč/Kg incl. DPH, cena pro prodejce 49,- Kč/Kg bez DPH
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PROCELIA TMAVÝ CHLÉB S VLÁKNINOU
Balení 1 kg, min. trv. 9 měs.  Sypká směs vyrobená na bázi kukuřičného škrobu a rýžové mouky s
přídavkem bramborové a jablečné vlákniny. Ke směsi je možné přidat olejnatá semena pro zpestření chuti a
zvýšení nutriční hodnoty pečiva. Těmito jednoduchými úpravami docílíte mnoha dalších variant pečiva.
Neobsahuje droždí, vejce ani mléko. Balení 10 x 1 kg = 10 kg/karton.
Cena: MOC 85,- Kč/Kg incl. DPH, cena pro prodejce 55,- Kč/Kg bez DPH

Ceny pro prodejce poskytujeme po zaslání nebo předložení platného výpisu z OR, nebo
platného ŽL.

Způsob dodání:
1) na dobírku prostřednictvím PPL nebo České pošty  (balení směsí do kartonů v libovolné skladbě druhů je

možné pouze z centrálního skladu v Č. Budějovicích).
2) vyzvednutí u nás na sídle firmy Alimpek spol. s r.o., U Sirkárny 582, České Budějovice na stánku

„Občerstvení u Sirky“  vedle firmy nebo přímo na sídle.

Minimální zasílané množství (prostřednictvím PPL) je 10 kg.

Sazba DPH je 14%. Ceny jsou platné od 01.04. 2012

Více informací na www.alipmek.cz , či na tel: 387 002 913, 777 663 635

S pozdravem

Bc. Milada Davidová
obchodní oddělení, marketing


